PIWO ROZICOWE

/
Skladniki:
1 I miodu
0,5 kg suszonych jagdd jatowca i
1,5 szklanki cukru
30 dag drozdzy
chmiel
10 T wody
Sposdéb przygotowania:

Wode ugotowaé i wystudzi¢. Zmielone jagody jatowca zala¢ woda, doda¢ chmiel
i gotowac ok. 2 godzin na wolnym ogniu. Odcedzi¢, dodac cukier, miéd i drozdze. Piwo
rozla¢ do butelek i odstawi¢ na 2 doby w ciepte miejsce, potem odstawic

w zimne miejsce.

Jalowiec odgrywa w kuchni kurpiowskiej szczegdlna role. Przepis ten jest przeka-
zywany z pokolenia na pokolenie: babcie przekazuja matkom, a te swoim cérkom.

KOLO GOSPODYN WIEJSKICH W CHMIELEWIE
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