Załącznik Nr 14 do SIWZ
Załącznik Nr 15
do ogłoszenia o zamówieniu na usługę społeczną


……………………………………………


(nazwa i adres Wykonawcy)

Sygnatura postępowania: MT.220.4.2017

MENU

dla uczestników Międzynarodowego Festiwalu Fotografii Białystok INTERPHOTO 2017, Wojewódzkiego Przeglądu Zespołów Rockowych „Rockowania” 2017 i IX Festiwalu Piosenki Literackiej im. Łucji Prus „W żółtych płomieniach liści”
1. 
Menu dla Części II*

	Element zamówienia
	Oferowane menu 
(zestaw dla 1 osoby)
	Oferowana gramatura (zestaw dla 1 osoby)

	Zestaw obiadowy 
– wariant I
	
	

	Zestaw obiadowy 
– wariant II
	
	

	Zestaw obiadowy 
– wariant III
	
	


2.
Menu dla Części III*

	Element zamówienia
	Oferowane menu 
(zestaw dla 1 osoby)
	Oferowana gramatura (zestaw dla 1 osoby)

	Zestaw obiadowy 
– wariant I
	
	

	Zestaw obiadowy 
– wariant II
	
	

	Zestaw obiadowy 
– wariant III
	
	


3.
Menu dla Części V*
	Element zamówienia
	Oferowane menu 
(dla 1 osoby)
	Oferowana gramatura (porcja lub zestaw dla 1 os.)

	Stół szwedzki
	
	

	Zestaw obiadowy 
– wariant I
	
	

	Zestaw obiadowy 
– wariant II
	
	

	Zestaw obiadowy 
– wariant III
	
	


Uwagi do menu dla Części V:


Catering w formie stołu szwedzkiego powinien obejmować co najmniej:
a) bufet zimny złożony z przekąsek (co najmniej 3 rodzaje, łącznie nie mniej niż 250 g na 1 osobę) i sałatek (co najmniej 2 rodzaje, łącznie nie mniej niż 200 g na 1 osobę), 

b) bufet deserowy (co najmniej 3 rodzaje ciast, ciasteczek, cukierków czy słodyczy – łącznie nie mniej niż 150 g na 1 osobę), 

c) napoje zimne, w tym soki (nie mniej niż dwa rodzaje), woda gazowana (w butelkach 500 ml) i niegazowana (w butelkach 500 ml lub dzbankach z cytryną i miętą) – łącznie co najmniej 1000 ml na osobę,

d) napoje gorące: kawa, herbata (łącznie nie mniej niż 300 ml na osobę) wraz z niezbędnymi dodatkami (mleko do kawy, cukier, świeża cytryna w plastrach);

4.
Menu dla Części VII*

	Element zamówienia
	Oferowane menu 
(zestaw dla 1 osoby)
	Oferowana gramatura (zestaw dla 1 osoby)

	Zestaw śniadaniowy klasyczny – wariant I
	
	

	Zestaw śniadaniowy klasyczny – wariant II
	
	

	Zestaw śniadaniowy wegetariański – wariant I
	
	

	Zestaw śniadaniowy wegetariański – wariant II
	
	

	Zestaw śniadaniowy wegański – wariant I
	
	

	Zestaw śniadaniowy wegański – wariant II
	
	


5.
Menu dla Części VIII*

	Element zamówienia
	Oferowane menu 
(dla 1 osoby)
	Oferowana gramatura 
(dla 1 osoby)

	Przerwa kawowa 06.10 
	
	

	Obiad 06.10 
– wariant klasyczny
	
	

	Obiad 06.10 
– wariant wegetariański
	
	

	Obiad 06.10 
– wariant wegański
	
	

	Kolacja 06.10 
– wariant klasyczny
	
	

	Kolacja 06.10 
– wariant wegetariański
	
	

	Kolacja 06.10 
– wariant wegański
	
	

	Catering 07.10 
– wariant klasyczny
	
	

	Catering 07.10
– wariant wegetariański
	
	

	Catering 07.10
– wariant wegański
	
	

	Obiadokolacja 07.10 
– wariant klasyczny
	
	

	Obiadokolacja 07.10
– wariant wegetariański
	
	

	Obiadokolacja 07.10
– wariant wegański
	
	


Uwagi do menu dla Części VIII:

1. Przerwa kawowa 06.10 powinna obejmować co najmniej:
a) napoje zimne: soki (nie mniej niż trzy rodzaje, co najmniej 300 ml na osobę), woda niegazowana (nie mniej niż 500 ml na 1 osobę; podawana w dzbankach – z cytryną i miętą, lub w butelkach – o pojemności nie większej niż 500 ml),
b) napoje gorące: kawa, herbata (łącznie nie mniej niż 300 ml na osobę),
c) dodatki do napojów gorących: mleko do kawy, cukier, cytryna świeża w plastrach.

2. Obiad 06.10 powinien obejmować co najmniej:

a) I danie gorące (np. zupę, nie mniej niż 250 ml lub 200 g na 1 osobę),
b) II danie gorące (nie mniej niż 300 g na 1 osobę, przy czym w przypadku dań mięsnych porcja mięsa nie może stanowić mniej niż 50% całego dania),

c) napoje zimne (np. soki, waga gazowana lub niegazowana – co najmniej 2 warianty do wyboru, nie mniej niż 200 ml na 1 osobę).
3. Kolacja 06.10 powinna obejmować co najmniej:
a) danie gorące (nie mniej niż 200 g na 1 osobę, przy czym w przypadku dań mięsnych porcja mięsa nie może stanowić mniej niż 50% całego dania),
b) przekąski zimne: co najmniej 4 rodzaje, nie mniej niż 2 sztuki lub porcje z każdego rodzaju na 1 osobę (łącznie nie mniej niż 150 g na 1 osobę), np. zimne przystawki mięsne i rybne,
c) sałatki: co najmniej 2 rodzaje, nie mniej niż 2 porcje z każdego rodzaju na 1 osobę (łącznie nie mniej niż 150 g na 1 osobę).
4. Catering 07.10 powinien obejmować co najmniej:

a) sałatki, kanapki, przekąski „na jeden kęs” (co najmniej 3 warianty do wyboru, nie mniej niż 300 g na 1 osobę),
b) napoje zimne: soki (nie mniej niż dwa rodzaje, co najmniej 200 ml na osobę), woda niegazowana (nie mniej niż 500 ml na 1 osobę; podawana w dzbankach – z cytryną i miętą, lub w butelkach – o pojemności nie większej niż 500 ml),
c) napoje gorące: kawa, herbata (łącznie nie mniej niż 300 ml na osobę),
d) dodatki do napojów gorących: mleko do kawy, cukier, cytryna świeża w plastrach.
5. Obiadokolacja 07.10 powinna obejmować co najmniej:
a) danie gorące (nie mniej niż 350 g na 1 osobę, przy czym w przypadku dań mięsnych porcja mięsa nie może stanowić mniej niż 50% całego dania),

b) przekąski zimne: co najmniej 4 rodzaje, nie mniej niż 2 sztuki lub porcje z każdego rodzaju na 1 osobę (łącznie nie mniej niż 200 g na 1 osobę), np. zimne przystawki mięsne i rybne,
c) sałatki: co najmniej 2 rodzaje, nie mniej niż 2 porcje z każdego rodzaju na 1 osobę (łącznie nie mniej niż 200 g na 1 osobę),

d) napoje zimne: soki (nie mniej niż dwa rodzaje, co najmniej 200 ml na osobę), woda niegazowana (nie mniej niż 500 ml na 1 osobę; podawana w dzbankach – z cytryną i miętą, lub w butelkach – o pojemności nie większej niż 500 ml),
e) napoje gorące: kawa, herbata (łącznie nie mniej niż 300 ml na osobę),
f) dodatki do napojów gorących: mleko do kawy, cukier, cytryna świeża w plastrach.

6.
Menu dla Części IX*
	Element zamówienia
	Oferowane menu 
(dla 1 osoby)
	Oferowana gramatura 
(dla 1 osoby)

	Obiad 08.10 
– wariant klasyczny
	
	

	Obiad 08.10 
– wariant wegetariański
	
	

	Obiad 08.10 
– wariant wegański
	
	

	Catering bankietowy 08.10 
– wariant klasyczny
	
	

	Catering bankietowy 08.10 
– wariant wegetariański
	
	

	Catering bankietowy 08.10 
– wariant wegański
	
	


Uwagi do menu dla Części IX:

1. Obiad 08.10 powinien obejmować co najmniej:

a) I danie gorące (np. zupę, nie mniej niż 250 ml lub 200 g na 1 osobę),
b) II danie gorące (nie mniej niż 300 g na 1 osobę, przy czym w przypadku dań mięsnych porcja mięsa nie może stanowić mniej niż 50% całego dania),

c) napoje zimne (np. soki, waga gazowana lub niegazowana – co najmniej 2 warianty do wyboru, nie mniej niż 200 ml na 1 osobę).
2. Catering bankietowy 08.10 powinien obejmować co najmniej:

a) danie gorące (nie mniej niż 350 g na 1 osobę, przy czym w przypadku dań mięsnych porcja mięsa nie może stanowić mniej niż 50% całego dania),

b) przekąski zimne: co najmniej 4 rodzaje, nie mniej niż 2 sztuki lub porcje z każdego rodzaju na 1 osobę (łącznie nie mniej niż 200 g na 1 osobę), np. zimne przystawki mięsne i rybne,
c) sałatki: co najmniej 2 rodzaje, nie mniej niż 2 porcje z każdego rodzaju na 1 osobę (łącznie nie mniej niż 200 g na 1 osobę),
d) bufet deserowy: co najmniej 3 rodzaje ciast (łącznie nie mniej niż 150 g na 1 osobę), a także ciasteczka, cukierki, słodycze, np. rogaliki, babeczki (łącznie nie mniej niż 100 g na 1 osobę),
e) napoje zimne: soki (nie mniej niż dwa rodzaje, co najmniej 200 ml na osobę), woda niegazowana (nie mniej niż 500 ml na 1 osobę; podawana w dzbankach – z cytryną i miętą, lub w butelkach – o pojemności nie większej niż 500 ml),

f) napoje gorące: kawa, herbata (łącznie nie mniej niż 300 ml na osobę),
g) dodatki do napojów gorących: mleko do kawy, cukier, cytryna świeża w plastrach.


……………………………………………
……………………………………………


miejscowość i data
podpis Wykonawcy
*
Tabele dotyczące części nieobjętych składaną ofertą należy wykreślić. W przypadku składania oferty na więcej niż jedną część zamówienia, do formularza ofertowego należy dołączyć Załącznik Nr 15 wypełniony odrębnie dla każdej części objętej ofertą (tj. w tylu egzemplarzach, na ile części jest składana oferta).


