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WARUNKI ŚWIADCZENIA USŁUG ŻYWIENIOWYCH 
w ramach Części V zamówienia 

 
 
 

1. Przedmiotem zamówienia jest usługa cateringowa obejmująca przygotowanie 

i dostarczenie do miejsca wskazanego przez Zamawiającego zestawów cateringowych 

w formie „bufetu szwedzkiego” dla 30 uczestników Festiwalu i zaproszonych gości 

biorących udział w „Wieczorze Przyjaźni” w dniu 26 lipca 2018 r. 

2. W ramach świadczonej usługi cateringowej Wykonawca zobowiązany jest do: 

1) zapewnienia transportu, tj. dostarczenia posiłków do miejsca organizacji „Wieczoru 

Przyjaźni” wskazanego przez Zamawiającego i zorganizowania na wskazanej 

powierzchni tzw. „bufetu szwedzkiego”, 

2) przewidywany czas realizacji usługi – 26 lipca 2018 r. (czwartek), od godz. 18:00 do 

godz. 23:00, 

3) przygotowania stołów nakrytych obrusami wraz ze skirtingami oraz zapewnienie 

dekoracji florystycznej na stołach (stoły zapewnia Zamawiający), 

4) zapewnienia wyposażenia niezbędnego do obsługi cateringowej (tj. talerzyki, 

sztućce, serwetki, filiżanki do kawy i herbaty, szklanki do zimnych napojów), 

5) zamawiający wyklucza świadczenie usługi przy wykorzystaniu jednorazowych 

naczyń i sztućców 

6) zapewnienia obsługi kelnerskiej w trakcie trwania „Wieczoru Przyjaźni”, 

7) gorące dania muszą być serwowane w podgrzewanych pojemnikach, 

8) posprzątania po wykonaniu usługi. 

3. Zamawiający zastrzega obowiązek osobistego wykonania Części V zamówienia przez 

Wykonawcę, jako części kluczowej. 

4. Menu na „Wieczór Przyjaźni”: 

1. Dania gorące: 
 

Lp. Menu 
Minimalna ilość 

na osobę 

1. Indyk po chińsku 200 g 

2. Kartacze 150 g 

 
 



 
2. Przekąski zimne: 

 

Lp. Menu 
Minimalna ilość 

na osobę 

1. Półmisek wędlin – 5 gatunków (wyrób własny) 100 g 

2. Szczupak faszerowany 100 g 

3. Ryba po grecku 100 g 

4. Jajka faszerowane 2 połówki 

5. Rulony z szynki 2 szt. 

6. Kompozycja pasztetów na sosie koperkowym (wyrób własny) 50 g 

7. Sałatka gyros 100 g 

8. Sałatka selerowa 100 g 

9. Sałatka krabowa na babeczkach 1 szt. 

10. Śledź po tatarsku 50 g 

11. Tatar 50 g 

 
3. Dodatki i ciasta 

 

Lp. Menu 
Minimalna ilość 

na osobę 

1. Sos tatarski 20 g 

2. Sos tzatziki 20 g 

3. Sos keczupowy 20 g 

4. Bukiet warzyw 100 g 

5. Pieczywo (ciemne i jasne) 150 g 

6. Sernik 50 g 

7. Szarlotka 50 g 

8. Zebra 50 g 

 
4. Napoje zimne i gorące 

 

Lp. Menu 
Minimalna ilość 

na osobę 

1. Soki owocowe (czarna porzeczka, jabłko, pomarańcza) 200 ml 

2. Woda niegazowana 200 ml 

3. Kawa, herbata z dodatkami (mleczko, cytryna, cukier) nielimitowane 

 


